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\
Marienhoher
Direktvermarktung
Waldkirchen GmbH

Tel. 037606 37597-32

Lieber Kunde!

Sie kdnnen sich auf diesem Formular Ihr Biifett selber zusammenstellen.
Bitte fragen Sie vorher an, ob wir zum geplanten Termin Ihrer Feierlichkeit noch

freie Kapazitaten haben. Diese Bestellung geben Sie dann spétestens 4 Wochen vor
Ihrer Feierlichkeit bei uns ab bzw. besprechen Ihre Wiinsche mit uns personlich.

Bitte beachten Sie, dass wir Buffets erst ab 15 Personen anbieten. Bei einer geringeren
Personenanzahl gilt dieses Bufett-Angebot nicht. In diesem Fall kdnnen wir Ihnen ein
individuelles Angebot unterbreiten.
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Kurzfristige Absagen (14 Tage vor Buffet Auslieferung) des gebuchten Buffets gehen mit einer
Stornogebihr von 75 % der entgangenen Einnahmen, zu Lasten des Kunden. Diesen stellen wir
Ihnen in Rechnung.

Fur unseren Partyservice erhalten Sie keine Bonuspunkte. Vielen Dank fiir Ihr Verstandnis!

Anzahl Personen: vevevieeveveinnnnn. Erwachsene Kinder

geplantes Datum:
(inkl. Uhrzeit Abholung/Anlieferung

[T =] (0] 1 (AR

Telefon (bei Riickfragen)

Anlieferung ohne Servier-/VVorlegebesteck 11!

Verzeichnis der Zusatzstoffe Allergene

A Konservierungsstoffe (Pokelsalz) E250 1 Senf/Senfsaat

B Séureregulator (Citronenséure) E330 2 Sellerie

C Antioxidationsmittel E300 3 Milch, Milcherzeugnisse einschl. Lactose
D Zuckerstoffe 4 Eier und Eiererzeugnisse

E  S&uerungsmittel E270,E330,E334 5 Fisch und Produkte daraus

F  Geschmacksverstarker (Glutamat) E621 6 Glutenhaltiges Getreide und Produkte daraus
G Emulgator E471

H Stabilisatoren (Phosphat) E450

I Verdickungsmittel E407

J  Farbstoff (echtes Karmin) E120
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Warme Speisen:
Steak au Four

Spanferkel gefullt (16,4

Spanferkelrollbraten (1)

S.-Lende/Steak mit ChampignonsoRe (g,1,2,3.6)
S.-Lende/Steak mit ZwiebelsoRe (,1,3,6)
S.-Lende/Steak mit PaprikasoRe (,1.0,1)
Schinkenrélichen mit Spargel (a.cFH)
Schinkenrdllchen mit Hackfleisch (acFH,D.3)
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Héahnchensteak Tomate/Kése Uberbacken
Hahnchensteak Ananas/Kéase Uberbacken
Schw.geschnetzeltes m. Champignons (2,6)
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Schweinelende PfefferrahmsoRe (,2.6)

Suppen:

O Mutzbraten

O Zunge (ACFH)

O Hahnchenschenkel

O Kassler (acF.H)

O Beefsteak (p.4,6)

O Schnitzel @46)

O Lachs in Dillsol3e E,2,35,6)

O Hé&hnchengeschnetzeltes mit
Currysahne (,2.6)
O Sauerbraten 8,3,1.6)

O Rouladen @)
O Schweinelende mit Tomate/Kase (3)

O Schweinebraten ()

O Gulaschsuppe (E.1,2.6)

O Feuertopf £,1.2,6)

Platten:
O rustikale Platte

O Hackepeterschwein

Salate:
O Kasesalat (3,4)

O Eiersalat (8,1,1,4,6)
O Kartoffelsalat (8,0,1,2,34)

Beilagen:

Reis

Kartoffeln
Bratkartoffeln (1)
Westernkartoffeln
Rostis (o,H)

Kl6Re (6)

grine Nudeln ()
Frischkasetaschen
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Dessert:
O Quarkcreme 8,0,3)
O Joghurtcreme 8,0.3)

O Soljanka (AC,D,EF,GH,I)

O Kesselgulasch (e,1,26)

O Schinken-Braten-Platte

Broccoli-
/Blumenkohlcremesuppe (€.2,3.6)
Bierfleisch

saure Gemduseplatte

O Kaseplatte O Gemuseplatte

O Schinkensalat (8,1,1,4,6) O Krautsalat

O Frihlingssalat (E,1,1,2,3.4) O gem. Salat

O Nudelsalat (8,0,12,34) O gefullte Salatblatter
O Nudelsalat mediterran

(B,D.1,234)

O Kaisergemuse ()
O Blumenkohl )

O Broccoli )

O Champignons .2,3)
O Sauerkraut (pE2)
O Rotkraut ()
O Spargel

O Obstkorb
O Obstplatte
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Kartoffelgratin (0,3.4)
Nudelgratin (p,3.4)
Gemiuse Uberbacken (p,3,4)
Brotkorb

Butter

Senf

Ketchup

Rote Gritze mit
VanillesoR3e (p,3)



